
下関市鯨肉消費拡大推進協議会

下関の

総合カタログ
鯨肉加工品



背中から胸、腹にかけての脂肪の少ない赤身の
部位。鯨のおよそ4割ほどを占めています。
高タンパク低カロリーで、刺身や竜田揚げなど、
様々な料理に活用されます。

Red
Meat

下あごから腹部にかけてのデコボコした縞模様の部分。
鯨ベーコンは、畝須などを塩漬けにしてから燻製にしたもので、
豚肉のベーコンよりも脂肪分が少なく、あっさりとした味わい。
特有の風味があり、噛めば噛むほど旨味が広がります。

鯨ベーコンブロック

冷 凍

■鯨種：ニタリクジラ　■部位：畝須

株式会社山賀
昔ながらのこだわり製法

1パック 200～300g

鯨ベーコンブロック

冷 凍

■鯨種：イワシクジラ　■部位：畝須

株式会社山賀
昔ながらのこだわり製法

1パック 200～300g

鯨ベーコン
スライスブロック

冷 凍

■鯨種：イワシクジラ　■部位：畝須

株式会社山賀
昔ながらのこだわり製法

1パック 150g

鯨ベーコン
スライスパック

冷 凍

■鯨種：ニタリクジラ　■部位：畝須

株式会社山賀
昔ながらのこだわり製法

1パック 40g

鯨赤肉刺身ブロック

冷 凍

■鯨種：イワシクジラ　■部位：赤肉

株式会社山賀
鯨商品の王道

1パック 100g ／ 200g

畝・畝須

赤肉

タン（さえずり）

Bacon

鯨赤肉（刺身用）

冷 凍

■鯨種：ひげ鯨類
■部位：赤肉

株式会社東冷

みずみずしくて柔らかい
風味豊かな味わい

1パック100g



Tongue
鯨の舌の部分。
脂身が多く上質な甘みがあり、
トロトロの濃厚な味わいが特徴です。
関西ではおでんの具材としても
人気があります。

さえずり

冷 凍

■鯨種：ひげ鯨類
■部位：鯨タン

株式会社東冷

もちっとした食感と甘みを
感じる風味が特徴

1パック 100g

鯨ベーコン
ミックススペシャル

冷 凍

■鯨種：ひげ鯨類
■部位：畝須・皮・須子

株式会社東冷
3種の鯨ベーコンの食べ比べパック

1パック 45g

鯨ベーコン切り落とし

冷 凍

■鯨種：ひげ鯨類　■部位：皮

株式会社東冷
数種の皮のブレンドでまろやかな味わい

1パック 100g

■鯨種：ニタリクジラ　■部位：鯨タン
鯨さえずりスライス20g

冷 凍

株式会社蟹屋
高級珍味、鯨のさえずりです

1パック 20g

鯨畝須ベーコン

冷 凍

■鯨種：ひげ鯨類　■部位：畝須

株式会社東冷

香ばしく程よい食感があと引く
美味しさ

1パック 100g

千切りベーコン

冷 凍

■鯨種：ひげ鯨類　■部位：皮

株式会社東冷
サラダなどに和えて食べやすい

1パック 100g

Bacon



Others

ゼラチン質が豊富な尾びれの部分。
茹でて冷水にさらしたものを「さらし鯨」
といい、酢味噌をつけて食します。

皮スライス

冷 凍

■鯨種：ひげ鯨類
■部位：皮

株式会社東冷

すぐにクジラ料理
として便利な素材

1パック 50g

スモークくじらタン

冷 凍

■鯨種：ニタリクジラ　■部位：鯨タン

株式会社山賀
燻製しており食べやすい

1パック 40g

とろける鯨タン

常 温

■鯨種：ニタリクジラ
■部位：鯨タン

株式会社山賀
煮込む手間なしトロトロ食感

1パック 300g

さらし鯨（おばいけ）

冷 凍

■鯨種：ひげ鯨類　■部位：尾羽

株式会社東冷
尾羽100％でシャキシャキの食感

1パック 100g

Tail 尾羽

Tongue
とろ～り
くじらタン

冷 凍

■鯨種：ニタリクジラ
■部位：鯨タン

株式会社山賀
柔らかい食感

1パック 40g



Others
鯨南蛮カツ

冷 凍

■鯨種：ひげ鯨類
■部位：肉

株式会社東冷

柔らかく食べやすい
味付きフライ

1パック 200g

鯨すじ肉
旨だし

常 温

■鯨種：ひげ鯨類
■部位：肉

株式会社東冷

鯨すじに数種類の
旨味だしで味付け

1パック130g

鯨タンシチュー

常 温

■鯨種：ニタリクジラ　■部位：鯨タン

株式会社山賀
奥深い味わいのタンシチュー

1箱 180g

塩皮スライス

冷 凍

■鯨種：ひげ鯨類　■部位：皮

株式会社東冷
クジラ汁や煮物、さらし鯨の万能素材

1パック100g

塩くじら

冷 凍

■鯨種：ひげ鯨類
■部位：肉

株式会社東冷

焼いて食べて噛む
ほどに鯨の旨味を
味わう

1パック100g

鯨竜田揚げ

冷 凍

■鯨種：ひげ鯨類　■部位：肉

株式会社東冷
外はサクッと中はジューシーな食感

1パック 200g



Others
大和煮
レトルトパック

常 温

■鯨種：ひげ鯨類
■部位：肉

株式会社東冷
お酒やおつまみに幅広い

1パック 120g

くじら捕鯨船
カレー

常 温

■鯨種：ひげ鯨類
■部位：肉

株式会社東冷

鯨すじ肉使用で、コクの
ある旨味あるカレー

1箱 180g

お肉ゴロッと
くじラー油

常 温

■鯨種：ニタリクジラ
■部位：舌・須子

株式会社山賀
様々なアレンジが可能

1個 100g

鯨竜田揚げ
1kg

冷 凍

■鯨種：ニタリクジラ
■部位：肉

株式会社蟹屋

昔懐かしい、鯨の
竜田揚げです

1袋 1kg
鯨カツ1kg

冷 凍

■鯨種：ニタリクジラ　■部位：肉

株式会社蟹屋
結着ではなく、1枚肉の鯨カツです

1袋 1kg

鯨竜田揚げ

冷 凍

■鯨種：イワシクジラ
■部位：胸肉

株式会社山賀

個別急速冷凍仕立てで
使いやすい

1袋 600g

くじらしゃぶしゃぶ三種盛り

冷 凍

■鯨種：ニタリクジラ　■部位：須子・鯨タン・皮

株式会社山賀
農林水産大臣賞受賞商品

1パック 100g



鯨のたたき
400g

冷 凍

■鯨種：ニタリクジラ
■部位：肉

株式会社蟹屋
手巻・軍艦・巻き芯に

1個 400g
鯨のたたき
50g真空

冷 凍

■鯨種：ニタリクジラ
■部位：肉

株式会社蟹屋

ご飯に、黄身とのせて、
鯨ユッケ丼に

1パック 50g

鯨たたき60g

冷 凍

■鯨種：ニタリクジラ　■部位：肉

株式会社蟹屋
添付の生姜醤油でプレーンに

1個 60g

鯨ユッケ60g

冷 凍

■鯨種：ニタリクジラ　■部位：肉

株式会社蟹屋
添付のタレでピリ辛に

1個 60g

Others

鯨すじ煮込み150g

常 温

■鯨種：ミンククジラ・イワシクジラ・ニタリクジラ
■部位：すじ

1パック 150g

株式会社蟹屋
レンジでチンする簡単調理

鯨すじ煮込みカレー200g

常 温

■鯨種：ミンククジラ・イワシクジラ・ニタリクジラ
■部位：すじ

1パック 200g

株式会社蟹屋
レンジでチンする簡単調理

鯨すじ150g

常 温

■鯨種：ミンククジラ・イワシクジラ・
　　　 ニタリクジラ
■部位：すじ

1パック 150g

株式会社蟹屋
レンジでチンする簡単調理



下関市鯨肉消費拡大推進協議会
TEL.083-250-9250（下関市水産振興課くじら産業推進室）

商品に関するお問い合わせ

株式会社東冷
下関市垢田町5丁目24-16

https://www.sekitaro.com

TEL.083-252-8380
（担当：石川）

株式会社山賀
下関市彦島西山町2丁目1-24

https://shimonoseki-yamaga.jp

TEL.083-250-5025
（担当：山賀）

株式会社蟹屋
下関市豊浦町川棚1528-33

http://www.kaniya.co

TEL.083-7740-3778
（担当：伊東）
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